2. Weihnachsfeiertag 2025

Suppe & Salat

Rinderkraftbriine” mit hausgemachten Leberklofichen

GroRer Salatteller” an SenfdressingI mit mediterranen Hahnchenspiellen

Frankische Genusse

Spanferkelrollbarten an dunkler Biersolde

mit Sauerkraut” und hausgemachten Kléren ™"

Sauerbraten*** nach Oma Marias Rezept

mit KI6Ren™" und Apfelblaukraut
Ente frisch aus dem Rohr an Beiful3solde 1/ 4 mit 1 Klol¥
dazu Blaukraut 1/ 2 mit 2 KI6Ren

Rehfiletopfchen — Rehfilet und -rlcken n Portweinsole
dazu Kl6Re™" Blaukraut und Preiselbeerents

Pfanne & Girill

Rumpsteak vom Girill
dazu hausgemachte Krauterbutter’, Pommes frites und Salat”

r.i,a,w,m,j,d,f

Schnitzel’

Fisch & Vegetarisch

Forelle’ aus der Staffelsteiner Hopfenmuhle Mdullerin gebraten
mit zerlassener Nussbutter, Salzkartoffeln und bunter Salat”

weitere Gerichte werden noch hinzukommen

r: Roggen s: Schwefeldioxid und Sulphite w: Weizen

f: Sesamsamen i: Glutenhaltiges Getreide j: Lupine I: Senf m: Sojabohnen
13: Saurungsmittel a: Eier b: Fisch d: Milch e: Sellerie

iw.f

iw,j,f

nach ,Wiener Art“ mit Pommes frites und buntem Salat™
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